
Mettete da parte il vostro paté d'animo e 
non crediate di essere in un locale norma-
le, noi siamo agli antilopi. Se avete dolori 
romantici, non tiratevi la zuppa sui piedi.
Nella veranda può capitare che arrivino 
delle zampate di caldo ma potete così 
unire l'utero al dilettevole. Le televisioni 
sono soltanto due e le sconsigliamo a chi 
da vicino vede bene ma da lontano lesbi-
ca. A scanso di equini, spesso proiettiamo 
le partite, questo perché anche l'ottico 
vuole la sua parte, evitando i soliti tg 
pieni di ambientalisti islamici. Il servizio 
è quasi sempre celere nonostante ci sia 
peluria di operai. Chiediamo scusa in 
anticipo per i pochi errori di punteggiatu-
ra ma Leos ha studiato da solo, è un auto 
di latta!

CRONACA DI LUCCA CRONACA NAZIONALE
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Lucca
Viale S.Concordio, 1311

Per informazioni e prenotazioni
contatta il 336 258 88 84

LEOS È SU INSTAGRAM: @leoslucca Vuoi prendere peso?
Chiamaci: 366 258 88 84MILF POINT LUCCA

Antica bisteccheria con pizza e ristoro lucchese

Guarda che Manzo! Ma dai un occhio anche alla bistecca..

Benvenuti al "Leos" qua potete tranquillamente rilassarvi e darvi una rifucilata. <<Impensabile tanta eleganza in un locale solo!>>

ANTIPASTERI
Little Starters

PRIMIZIE
Great Main Courses

SECONDI A NESSUNO
Second Courses

BENVENUTI AL LEOS
Pizzeria - Ciberia - Milf Point

PANZEROTTO NON ANDARE VIA
Pasta fritta con crudo e stracchino (antipa-
sto abbondante che può giovare a due 
cristiani)

MEZZO METRO DI PIACERE
Selezione di salumi e formaggi della Garfa-
gnana con Polpette al sugo, sottaceti e 
frittatine (antipasto abbondante che può 
giovare a due cristiani)

CARPACCIO DI MANZONI
Carpaccio di manzo salmistrato con grana, 
olive e rughetta

CAPRESE E BUFALA
I pomodori incontrano la bufala e, nascosti 
sotto una foglia di basilico, copulano

IL CROSTINO SFUOCATO DEL LEOS

Cinque crostini con pomodoro, fegatini, 
salsiccia e stracchino, funghi e ragù

OGGI AVREI PROPRIO VOGLIA DI UN 
TEGAME
Tegame di cozze imperiali con pepe e 
limone e patatine fritte

POLPO DI SCENA
Tentacolo di polpo grigliato aggiaccato  su 
una quenelle di patate

INSALATA D’AMARE
Calamari, gamberi, cozze, vongole, bolliti 
con verdure alla catalana

TORDELLI LUCCHESI & RAGÙ DA 
LACRIME 
Pasta artigianale, ripieno di carne e ragù di 
noi altri

RAVIOLO ARTIGIANO 
Raviolo ricotta e spinaci in crema di pecori-
no con tartufo

FINI FINI DAL CULO CALDO 
Spaghetto all’arrabbiata vietato ai minori

BUIOLO DI CARBONARA
Spaghetti alla carbonara, guanciale, pecori-
no romano e hai voglia a be’ova

GARGANELLO FRESCO DI VERDURE 
Pasta artigianale per una carbonara vegeta-
riana top

SPAGHETTI AI FRUTTI DI MARIO
Scoglio, cozze, vongole, calamari e pomo-
dorini

PACCHERO ALLE VONGOLE
Pasta di classe con lupini, vongole e pachi-
no 

NON HO MAI CAPITO IL MOTIVO PER 
CUI IN MOLTI RISTORANTI IL RISOT-
TO DI MARE È SOLO MINIMO PER 
DUE PERSONE. QUESTA COSA L’HO 
SEMPRE ODIATA, QUINDI ORA BASTA, 
QUESTO ROMPICAPO È STATO FINAL-
MENTE “RISOTTO”
(di mare, anche per uno) 

IL FAGIOLO DI LUSSO
Premio internazionale contorno d’Italia, 
scoppiati nel forno a legna con cipolla, 
peperoncino e parmigiano

CIPS *FATTE DA NOI 
Il nostro cavallo di troia, patatine tagliate a 
velo e fritte con rosmarino

PATATA ARROSTO 
Patate appezzate con la buccia e accompa-
gnate in forno con il guantone 

VERDURE GRIGLIATE
Melanzane, zucchini, radicchio e peperoni 

FOGLIAME MISTO 
Lattuga, pomodori e carote

VERDURE E IL BRIE
Dadolata di melanzane, peperoni e  zuc-
chine al forno con il brie in fusione

SPINACI “SALTATI” 

Spinacino fresco saltato con un filo d’olio 
peperoncino e poco aglio 

VERDURE FRITTE 
Carotine e zucchine impastellate e fritte

D’APPOGGIO
Side Dishes

LA BISTECCA ALLA BRACE
Bistecca di manzo, la regina del Leos, se 
si pensa di non farla fare al sangue si con-
sigliano secondi alternativi (le croccole 
findus) 

FILETTO DI MANZO VINCITORE DEL 
PREMIO FILETTI DI MANZO 24/25
Tenerissimo filetto con crema di formaggi e 
olio tartufato (volendo si può fare al natura-
le) 

TAGLIATA DI BLACK ANGUS 
Scottona cotta con pregiati legni nostrani  e 
fuoco vivo accompagnata da rughetta fresca 
e parmigiano reggiano

TARTARA DI MANZO 
Battuta al coltello accompagnata da una 
salsina stellare e patate cips

POLLO AL CURRY 
Bocconcini di pollo in salsa di curry e riso 
basmati

LEOSBURGER 
Il tanto imitato paninazzo del Leos servito 
con le cips, con il pane di pasta fritta, 220 di 
ciccia bona, pomodoro, cipolla caramellata, 
fontina e lattuga (in alcuni periodi dell’anno 
si potrà anche richiedere l’happy milf)

GRIGLIATINA SPAZIALE
Calamari*, tonno, polpo* alla griglia e 
verdure grigliate

TONNO SUBITO
Tagliata di tonno, ideale per fiette a dieta e  
infermiere pisigne, avvolto da granella di 
mandorla, balsamico e soia a parte

FRITTINO DEVASTANTE
Anno una sega a Viareggio. Calamari*, gam-
beri*, verdure e cips*, croccanti

*in alcuni periodi dell'anno può capitare che parte 
dei prodotti provenghino da procedimento di 
surgelazione. In altri periodi, anche!
Se state leggendo questo, ci vedete molto bene, ma tanto non c'è scritto 
un cazzo. 

Sarà possibile solo dal 16 maggio presentarsi alla 
cassa con il riportino. La ristrutturazione del Leos 
è stata progettata dall’architetto Ondino Marco, 
coadiuvato dal geometra Ondello Dino, già resi 
celebri negli anni scorsi dal costruitre il castello 
che tanto fece esclamare: “ma che bel castello 
Marco Ondino, Dino Ondello!”

€ 12,00

€ 11,00

€ 13,00

€ 13,00 € 7,00

€ 5,00

€ 6,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,50/etto

€ 25,00

€ 24,00

€ 14,00

€ 13,00

€ 16,00

€ 17,00

€ 16,00

€ 15,00

€ 11,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 10,00

€ 9,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 14,00

€ 12,00

€ 14,00

€ 15,00

Leos per la quarta volta vince l’ambito premio gastronomico 
“Eleganza e Classe in Italia” .
Il Vincitore felice esclama “Cazzo!”

Dal 2 Febbraio FINALMENTE l’atteso riconoscimento: LEOS 
dichiarato patrimonio dell’UNESCO. Intervistato il proprieta-
rio ha commentato: “Unesco no, bada tempo di merda!”

Per gli allergeni 
scansionare 
il qrcode.



Scoperte le birre che fanno veramente bene!
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PIZZA AL METRO

Da quest’anno non festeggeremo piu il capodanno a metà giugno: rimar-
ranno comunque invariati gli ultimi dell’anno di luglio e di agosto.

La direzione di LEOS raccomanda l'uso della cu�a e rimane obbligatorio 
il divieto di tu�arsi di testa e giocare a racchettoni in sala.
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IO NON POSSO STARE FERMO 
CON LE MANI NELLE MANI, 
TANTE COSE DEVO FARE PRIMA 
CHE VENGA DOMANI 
Pomodoro, Mozzarella, Origano 

COMUNQUE DEVO DIRE CHE 
QUESTA È LA MIGLIORE PIZZE-
RIA DI LUCCA 
Pomodoro, Mozzarella, Capperi, 
Acciughe

GRAZIE GRAZIELLA 
Pomodoro, Aglio, Prezzemolo, Olio 
piccante

FOTTO E CUNGHI 
Pomodoro, Mozzarella, Cotto e 
Funghi

GIUSPE 
Pomodoro, Bufala, Pomodorini, 
Crudo, Rucola, Grana

TI SPUNTA UN FIORE IN BOCCA 
Pomodoro, Mozzarella, Tonno, 
Cipolla e Olive

LA VEGANA (MA UNA BELLA 
SEGA) 
Pomodoro, Mozzarella, Salamino, 
Sarsiccia, Wurstel

LA PATATA TIRA, CON IL WUR-
STER 
Pomodoro, Mozzarella, Patatina 
Fritta e Wurstel

LARDO AI GIOVANI 
Pomodoro, Mozzarella, Lardo e 
Cipolla

MAREMMA DIAVOLA, INFOIA-
TA, IMPESTATA, LADRA E ARRO-
VENTATA AMMODO 
Pomodoro, Mozzarella, Salamino 
Piccante, Peperoncino

PENSAVO FACESSE STRACAÀ* 
Pomodoro, Mozzarella, Cipolla, 
Funghi, Salame, Parmigiano Grattu-
giato
*E invece, maremma schifa, è bona 
assaettata!

A BUO PILLONZI 
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto 
crudo

QUESTA É UNA BUFALA
Pomodoro, Mozzarella di Bufala, 
Pomodorini e Basilico

LEO, TI VEDO DIMAGRITO STAI 
BENISSIMO
Pomodoro, Mozzarella, Melanzana, 
Parmigiano

UN PO' STRACCO STRACCHINO 
Pomodoro, Mozzarella, Verdure 
fresche, Stracchino e Sarciccia

LEOS
Pomodoro, Mozzarella, Cotto, Sala-
mino, Funghi Champignones, Gor-
gonzola

A SCOSCIA GALLINA (senza 
GALLINA) 
Pomodoro, Mozzarella, Gamberetti, 
Zucchine, Bufala e Pachino

LA GERMIGNOSSI 
Pomodoro, mozzarella di Matio, una 
spolverata di Ghelle e Brigole a 
crudo.

PER ME QUESTA, TANTO STASE-
RA PAGA QUELLA DI FRONTE 
Pomodoro, Mozzarella, Cime di 
Rapa, Salame croccante e Scamorza

BUIO PESTO 
Mozzarella, Pesto alla Genovese e 
Presciutto Cotto

0583 (X CHI CHIAMA DA FUORI 
LUCCA) 
Pomodoro, Mozzarella, Patate a velo, 
Peperoni e Salame croccante

LI MORTACCI 
Mozzarella, Scamorza affumicata, 
Mortadella di Bologna tagliata fine 
fine 

O' RAGAZZI 'UN CI SI FA A 
FANNE UNA CHEUNSIABONA! 
Mozzarella, Presciutto cotto, Funghi, 
4 formaggi e Olio tarfufato

ALLA PECORINA 
Mozzarella, Pomodoro a rote, Crudo, 
Rucola, Pecorino

ABBIAMO PRENOTATO A NOME 
BAIOCCHI (SARAAA)
Mozzarella, Radicchio, Pomodoro a 
fette in cottura, Presciutto cotto e 
Gorgonzola

SPECK e MASCARPONE o 
CRUDO e MASCARPONE, o 
COTTO e MASCARPONE o 
NUTRIA e MASCARPONE etc.

5 FORMAGGI 
Mozzarella, Asiago, Taleggio, Fonti-
na, Parmigiano

SCEGLIEREI QUESTA CON LA 
SCAMORZA, CAPISCO BENISSI-
MO CHE DOVRO ATTENDERE 
PERCHÈ IL LOCALE È PIENO, 
VOI SIETE BRAVISSIMI MA SE 
HO GENTE PRIMA DI ME È PACI-
FICO ASPETTARE 
Mozzarella, Scamorza affumicata, 
Olive e Sarcicce

PACCA SULLA SPALLA 
Mozzarella, Carciofini, Pacca sulla 
spalla, Cotto e Philadelphia

MA, IO SAREI PER CONSIGLIAR-
VI QUESTA. ALMENO è UN PO’ 
DIVERSA DAL SOLITO
Pomodoro, Mozzarella, Presciutto 
cotto, Funghi e schizzi di marinatura 
all’aglio.

€ 8,00

€ 7,50

€ 7,50

€ 9,00

€ 11,00

€ 10,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 10,00

€ 9,00

€ 10,00

€ 9,00

€ 10,00

€ 99,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 9,00

€ 12,00 € 9,00

€ 10,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 10,00

€ 12,00

€ 11,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 10,00

€ 10,00

I PREZZI SI INTENDONO A 
QUARTI

1/2 metro (2 persone)
3/4 metro (3 persone)
1 metro (4 persone)

DELIRIUM RED (pigliala secca)
BELGIO l’iconica rossa doppio malto 
che ti stende in 3 balletti  8% vol.

IPA DAMM COMPLOT 
SPAGNA un’indian Pale Ale fresca e 
sbarazzina  6,6% vol. 

ESTRELLA INEDIT 
SPAGNA una blanche pluripremiata 
fresca e agrumata, ideale per la Scoscia 
Gallina e per una Pecorina (parlo di 
pizze)  4,8% vol.

ANAL BIRRA CLAUSTHALER
GERMANIA finalmente una keller anal-
conica di carattere che non ti farà 
rimpiangere l’alcol  0% vol.

DAURA GLUTEN FREE 
SPAGNA Damm cirilla per una serata 
fresca e asciutta anche nei tuoi giorni 
no  4,1% vol.

MENABREA BIONDA  
ITALIA chiara a bassa fermentazione dal 
gusto pieno e rotondo, profumi floreali 
e fruttati  4,8% vol.

MENABREA AMBRATA  
ITALIA presenta un buon corpo nono-
stante il basso tenore di malto  5% vol.

LA PETROGNOLA - MONTEFIORE  
ITALIA bianca al farro, profumata, 
aroma fresco di cereali e note fruttate   
5% vol.

LA PETROGNOLA - LA GIUSTA  
ITALIA una Golden Ale amara al punto 
giusto  5,3% vol.

LA PETROGNOLA - SASSOROSSO  
ITALIA ambrata al farro, profumata, 
aroma 5,5% vol.

CORONA EXTRA  
MESSICO la bionda messicana più 
amata al mondo  4,6% vol.

LA CHOUFFE  
BELGIO Golden Ale, dorata non filtrata 
rifermentata in bottiglia  8% vol.

WEIHERER - KELLER
GERMANIA dal colore dorato, aroma 
fragrante ed erbaceo, specialità cruda e 
non filtrata  4,9% vol.

WEIHERER RAUCH - AFFUMICATA 
GERMANIA tradizionale birra affumicata, 
una chicca per intenditori 5,3% vol.

WEIHERER BOCK - GERMANIA
GERMANIA rossa e corposa dalle note 
dolci di malto e miele  6,6% vol.

AYNGER UR - WEISSE SCURA
GERMANIA una dunkel ambrata, 
rotonda e fruttata  5,8% vol.

AYNGER BRAU - WEISSE CHIARA
GERMANIA stile hefeweizen color 
paglierino velato, gusto leggero e tipico 
delle birre di frumento  5,1% vol.

AYNGER JAHRUNDERT - BIONDA
GERMANIA stile hell color dorato e dal 
gusto maltato con un finale piacevol-
mente amarognolo  5,6% vol.

RIEGELE  AUGUSTUS - DOPPIO MALTO  
GERMANIA rara weisse scura rotonda e 
ben strutturata al palato  8% vol.

ANDECHS BERGBOCK HELL - BIONDA 
DOPPIO MALTO  
GERMANIA armoniosa di grande carat-
tere, per veri intenditori  6,9% vol.

RIEGELE DUNKEL - SCURA  
GERMANIA birra dai sentori speziati di 
cola e rabarbaro, e comunque a me mi 
garba la topa!  4,9% vol.

NORBERTUS KARDINAL - ROSSA  
GERMANIA birra rossa doppio malto 
dal gusto intenso, ideale per prenderla 
secca   7,5% vol.

ESTRELLA INEDIT
SPAGNA una blanche pluripremiata 
fresca e agrumata, ideale per la Scoscia 
Gallina e per una Pecorina (parlo di 
pizze)  4,8% vol.

LA PETROGNOLA - MONTEFIORE  
ITALIA bianca al farro, profumata, 
aroma fresco di cereali e note fruttate   
5% vol.

LA PETROGNOLA - LA GIUSTA  
ITALIA una Golden Ale amara al punto 
giusto  5,30% vol.

LA PETROGNOLA - SASSOROSSO  
ITALIA ambrata al farro, profumata, 
aroma 5,5% vol.

PICCOLO BIRRIFICIO CLANDESTINO 
SANTA GIULIA
ITALIA Brown Ale in tradizionale stile 
inglese  6% vol.

PICCOLO BIRRIFICIO CLANDESTINO 
RIAPPALA
ITALIA versione moderna della storica 
IPA  5% vol.

LA CHOUFFE - DOPPIO MALTO 
BIONDA
BELGIO Golden Ale, dorata non filtrata 
rifermentata in bottiglia  8% vol.

LUPULUS BRUNE - DOPPIO MALTO 
SCURA  
BELGIO stile belgiandark Ale bruna 
corpo rotondo  8,5% vol.

CORSENDOCK - BIANCA  
BELGIO fresca e speziata  4,8% vol.

PICCOLO BIRRIFICIO CLANDESTINO - 
AWANAGANA  
Ale chiara e leggera dai sentori agruma-
ti 4,5% vol.

PICCOLO BIRRIFICIO CLANDESTINO - 
CINQUE&CINQUE
Barcellona Beer Challenge 2018
Medaglia di bronzo Belgian Ale  8% vol.

ALTENMUNSTER - CHIARA 4,9% vol.
piccola cl 20
media cl 40
trombone da litro  

OBERDORFER WEISSBIER - WEISSE 
5,1% vol.
piccola cl 20
media cl 40
trombone da litro

NORBERTUS KARDINAL - DOPPIO 
MALTO ROSSA   7,5% vol.
piccola cl 20
media cl 40
trombone da litro

VINO DELLA CASA: 
Rosso della Gran Ceppa
boccia       calice
Bianco della Passera Gioiosa
boccia       calice

BIBITE
Coca Cola, Aranciata, 7up Lemonsoda, 
Chinotto, Spuma

Bire da 33 cl 

Bire da 50 cl Bire da 75 cl 

Bira alla spina

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 4,50

€ 6,00

€ 6,00

€ 5,50

€ 4,50

€ 7,50

€ 7,50

€ 7,50

€ 7,50

€ 7,50

€ 7,50

€ 7,50

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 3,50
€ 6,00

€ 12,00 € 3,00

€ 16,00

€ 3,50
€ 7,00

€ 13,00

€ 3,50
€ 7,00

€ 13,00

Vi starete chiedendo chi ha realizzato questo 
splendido menù… i ringraziamenti vanno a 
me medesimo sottoscritto Leonardo Leos 
per l'ideazione, a Elisa per lo straordinario, 
estenuante e lunghissimo progetto grafico e 
ad Alessandro di Ideaprint per aver guardato 
me ed Elisa lavorare.. ah sì, anche per averlo 
prodotto e stampato egregiamente.

€ 4,00

€ 16,00 € 4,00


